CARTE DINER

J'ai élaboré cette carte avec notre chef Olivier Metz, deux identités culinaires, des produits sélectionnés
par nos artisans d'lle-de-France et d'ailleurs, une cuisine de copains, de bistrot, ou I'on apprécie le goiit des
choses simples...

LA CAVE

C’est la pénicilline qui guérit les hommes mais c’est le bon vin qui
les rend heureux.

ENTRE COPAINS... € POUR COMMENCER... € BOISSONS

Planche de charcuterie 19 Velouté de Courgette et Vache quirit . .- 15 i | .
Planche garnie de jambon Serrano, Rosette de Lyon et Chorizo Un retour en enfance avec cette soupe de courgette lide au SRFi)(r:l;zr,d M:g:z,sem TONIC, MOSCOW MUIE €t QULIES.....cunceeceneeneeeeeneeseensenseneesseesensesasessensees 42
BRI S HE=s0rappe, gressins et beurre disigny RS e e=liomage La Vache qul Rit Whisky, VOdKQ, RNUM. (A€ DASE).....evreerrrrressssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 7€
Planche mixte charcuterie & fromage 22 Nos sardines ¢ lhuile d'olive BIO 13 .

. . Y. o 1 . . s ieres et Cidres
Pkierche qqm'? Bl Tono, Rosette d? .Lyon, Size ot Stephqr?e Bl p;odwte par IE cogserve.rle ol Biere pression blonde Affligenn....................e..... ESCIN AT ... UG 7€
Ibérique, sélection de fromages A.O.P, beurre ]/ 2 sel dlsigny B e BC EENALCES eLCilrons Biére pression blanche Hoodgarden......................... 25cl...........4,5€........... 50cCl..ccenecnee.. 7€
Ri"ettes de tourtequx d tqrtiner .IO quourdes de Gonnevi"e en PerSi“qde & Chorizo '|4 Cldl‘e Brut 33C| StephCIne o | o = USRS 6€
Tourteaux issus de la péche locale bretonne. Une fois décortiqué, sa Palourdes de Gonneville, ouvertes d la plancha avec de fines tranches Soft
chair au goUt typique est émulsionnée a la creme fraiche. de chorizo Ibérique, arrosés dun pesto de persil. Coca-cola 33cl, Perrier33cl, SChWEPPES 1 JUS..coerrenereeeeessssssssssssssessssssssesssssssssesess 6€
La ‘Galette Saucisse’ comme chez moi 13 Feuilleté descargots au beurre dail et cépes 16 JUSTE UN VERRE
Tradition Rennaise, une saucisse artisanale grillée et badigeonnée de Dans un feuillété, les 6 Escargots de Bourgogne poélés aux cépes en
moutarde puis roulée dans une galette au blé noir. persillade, flambés au Pastis . VIN ROUGE VERRE :

) . . - A.O.C. Touraine Amboise " Diabolicét " Domaine Bonnigal & Bodet ...............c......... 7€
Terrine de campagne aux marrons de Redon ° Notre paté en crolite, confit déchalotte au cidre 10 ~ V.D.F. Pinot NOir DOMAINE FIEAEIC ESMONIN w.c.vveereeeenneeeeneeennsessssesssssssssssssssssessasssssssssses 6€
Une terrine de Cdmpdgne «terre et mer» au gout iOdé, cochon fermier Terrine de anqrd, porc fermier et noisettes cuits dans une pdte a - A.O.C. CrozeS_Hermitqge DoOMAINE YANN CRAVE .....eeeeeeeeeeeeeeeeeeceseseeesesssessssssesssens 10€
Label Rouge et algues de Lesconil (29) tourte, mesclun de salade et confit déchalottes au cidre.

VIN BLANC VERRE
- A.O.P. Cétes de Provence Domaine du chateau de la Martinette ............................. 7€
PLATS € DESSERTS € - A.O.C. Quincy Domaine Philippe POTLIEN ..........eeiiettetstssssinessssessessssnesses 8€
- A.O.P. Beaujolais Village Domdine Dominique PiroN ... 6€
Onglet de Boeuf grillé, beurre de soja 25 Assortiment de Fromages 8 EFFERVESCENT VERRE
Onglet de boeuf 200g grillé au beurre de soja, pommes de Sélection de fromages affinés par Jean-Yves Bordier Crémant d’Alsace Brut Nature " Domaine de Weimzaepfel " ......rereeeeerrrennee. 12€
terre primeur réties au four. dans ses caves de Noyal sur Vilaine 35 VOUVIQY BrUt DOMQING HUBL..o.vvvoeseserssssnssssss s sesssssssssssssssssssssssssssesssssssssssessssssssssssee 12€
g . ’ Y. . Champagne ‘GONET BIANC A€ DIANC . eeceecceeeeneeicnsecseessensesasessessasessessessssessensases 18€
L andouille de Guémené rotie en cocotte 23 La boite & "Chocolat-Miso" coulant 10
Andouille de Guémené rétie en cocotte et déglacée au T .
vinaigre de cidre, champignon et Eel Sauce La boite a Chocolat coulant Grand Cru de Guanaja LA CAVE
’ ' relevé d'une pointe de Miso
Poulpe de Galice snhacké, riz vinaigré 26 Kouign-amann de la maison LARNICOL’ 9 VIN BLANC BOUTEILLE
Poulpe snacké, laqué au sojq, riz japonais vinaigré, coriandre Kouign-amann de la maison ‘LARNICOL, créme - A.O.C. Chinon Domaine Pierre & Bertrand Couly...........icincincsneininianens 39€
et gingembre pickles. fraiche de la ferme du domaine de Beaulieu (77) - A.O.C. Fleury Domaine Antoine & Maxime Graillot............cicicciciseinnns 69€
- A.O.C. Ventoux " Infiniment rouge " Domaing AlIOIS .......ccccocovueeurereneercuscnsercuscnsescnscnnens 29€
Mulet au four,citron, mousseline carottes-curry 25 Le bocal de citron meringué et spéculoos 10
A A A i VIN BLANC BOUTEILLE
BRI R <o) pea, citron confit a Thulle et zg:éuen?elzzseec:tee Sdp'éegllgfsozlecﬁ\necg:se: tDCI;ean(I:eCItron - A.O.C. Vézelay Domaine de la Croix Montjoie 49€
. L . uv ri u L.C. veZelAy DOITIAINE U 10U CTIOIX IVMIONUJOIC....cciiiiiiiieiieiiecieeccnccencencceccenccnccerccncceccencene
e plieslrelevee du curry jaune. - A.O.C. Cairanne Domaine Mdarcel RICNhQUA ... 69€
COhChig"Ohi TS (T épinards et ricotta 17 Tiramisu originq| , chocolat arabica 10 - .G.P. Cotes du Roussillon Village " Les GlacCi@res " ...........nreneneensersernsensessennne 63€

Conchiglioni ‘Pasta’ farcis de ricotta et pousses d'épinards,
Chapelure relevée de piment d’Espelette.

Tiramisu servit en verrine arrosé d'un café ‘Expresso’
versé dans sa coque chocolat

EFFERVESCENT BOUTEILLE
Champagne ‘GONET bIaNC de DIANC.........oecurerieeeeisesenseseeneensesessensesesessensasessessessssens 90€



