
L'ARDOISE DE LA SEMAINE
PLAT SEUL 21€ - PLAT + ENTRÉE OU DESSERT 27€

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 32€

LUNDI 13 NOVEMBRE

MARDI 14 NOVEMBRE

Cœur d’artichaut gratiné au
chèvre frais, filet de miel de
fleurs
Les sardines à l’huile
“Stéphane Pitré” sur une
rémoulade de celeri

Salade de fruits frais,
sirop léger aux
senteurs de basilic
La mousse au
chocolat comme la
faisait ma mère

MERCREDI 15 NOVEMBRE

·Œufs mayonnaise sur
quelques jeunes
pousses assaisonnées
·Saumon fumé d’Ecosse,
crème de raifort et
toasts grillés

VENDREDI 17 NOVEMBRE

JEUDI 16 NOVEMBRE

Noix de joue de cochon
braisée au vin rouge,
carottes confites.
Filet de lieu jaune rôti sur
la peau sur un risotto
crémeux aux zestes de
citron

ENTRÉES AU CHOIX PLATS AU CHOIX DESSERTS AU CHOIX

DESSERTS AU CHOIX

DESSERTS AU CHOIX

ENTRÉES AU CHOIX

ENTRÉES AU CHOIX

PLATS AU CHOIX

PLATS AU CHOIX

Velouté de potiron au lait
de coco et curry
Salade de mache aux
gésiers de volaille relevés
au balsamique 

ENTRÉES AU CHOIX PLATS AU CHOIX DESSERTS AU CHOIX

Fin velouté ‘poireaux-
pommes de terre’ crème
fraiche Fermière
Pressé de rillettes de
porc au foie gras en habit
de chou vert, pain grillé

Gratin de blettes au lard
fumé gratiné à
l’emmental.
Vol au vent de poisson à
l’estragon et
champignons de Paris 

Cheesecake aux
spéculoos et coulis de
poire
Fruits frais dans un
sirop léger miel et
gingembre 

Supreme de volaille rôti,  
sur un embeurré de chou
blanc, jus gras au thym

·Traditionnelle ‘Penne all’
arrabbiatta’ et copeaux
de vieux cantal

ENTRÉES AU CHOIX PLATS AU CHOIX DESSERTS AU CHOIX
Civet de faisan sauvage
parfumé aux baies de
genièvre, coquillettes
Fricassée de gambas à la
Provençale, Courgettes
sautées

Délice de Mangue au
spéculos
Fameux tiramisu en
timbale ‘comme à
Vérone’

Soupe d’ananas  
boule de glace
Rhum-Raisin
 Riz au lait, caramel
au beurre salé.

LE MIDI UNIQUEMENT, DE 12H À 14H30

LE CELLIER, 25 RUE DE LA VICTOIRE, 75009 PARIS
WWW.STEPHANEPITRE.FR - @LECELLIER_PARIS9

Salade d'endive au
roquefort et cerneaux de
noix.
Gratiné de moules du
bouchot au muscadet et
petits légumes 

Paleron de boeuf façon
‘Pot au Feu’, mayonnaise
raifort
Boulettes ‘Veggie’ de
carottes, halloumi et aneth,
yaourt grec au chutney de
mangues épicées. 

Crème Brulée à la
vanille Bourbon 
·Aumonière de
pommes caramélisées
et creme glacée
caramel au beurre salé


